
Tigelliera Professionale

L= Lunghezza
P= Profondità
H= Altezza
(*)= Caratteristiche su richiesta

PRODUZIONE ARTIGIANALE
MACCHINE PER COTTURA 
LA VERA TIGELLIERA PAVULLESE

SCHEDA TECNICA

Modello B 30E
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A = Materiale Acciaio Inox

R = Materiale Refrattario

K = Materiale termoindurente

T = Gruppo Comandi 
   Termostato Elettronico

Piedini K

F = PID

F

Modello
volt
watt

A
peso

dim. estene
Dim cottura

spessore tra le piastre
tempo di riscaldamento

consumo riscaldamento
consumo di lavoro

tempo di cottura

B30 E - PID
380 (*220) (*110)
3000
13,5
kg. 42
580 x 700 x 660 mm (L x P x H)
500 x 410 mm (L x H)
~ 13 mm (*altre misure)
30 min
1,5 kW
1,5 kW / ora
~ 3-4 min 




